PROCESAMIENTO DE
LA UVA DELICADOA LA
VEZ QUE POTENTE

Bombas lobulares de Vogelsang
para la elaboracion de vino
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DE CONFIANZA

Garantia de calidad,
experiencia y profesionalidad
para la tecnologia del futuro

Como inventor de la bomba lobular recubierta de elastomero, Vogelsang
es desde hace décadas una de las principales empresas de ingenieria
mecanica del mundo. Entre otros, productores de alimentacion con

altos estandares han aprendido a confiar en la excelente calidad y en el
funcionamiento de nuestros equipos, especialmente porque gracias

al diseno de nuestras bombas lobulares, los fluidos se transportan con
gran delicadeza.

Nuestra amplia y variada experiencia, asi como nuestra constante
investigacion, nos ha permitido desarrollar componentes y sistemas muy
funcionales e innovadores adaptados a la industria que garantizan un
funcionamiento sin problemas a largo plazo.Tanto el proceso de produccién
como la calidad de los materiales de nuestros equipos son una prueba de
la seriedad con que nos tomamos el compromiso con nuestros clientes.

La adaptabilidad y la versatilidad de nuestros equipos facilitan el trabajo
diario de endlogos de todo el mundo, a la vez que son faciles de manejar

y de mantener.
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ELEQUIPO
VERSATIL MAS
DILIGENTE

Bombas potentes y adaptables a
cualquier proceso de elaboracion de vino

Flexibilidad como cuestion de principio

Vogelsang ofrece multiples soluciones de bombas

para uvas, mosto y vino que satisfacen las necesidades
concretas de la produccion de vino. Las opciones incluyen
unidades portatiles y estacionarias o unidades con tolvas
de llenado de distintos tamanos que pueden configurarse
conforme a cada necesidad. Gracias al diseno de los
l6bulos vy a los materiales utilizados en nuestras bombas
lobulares, las uvas y el mosto pueden transportarse

con un impacto minimo en comparacion con otros tipos
de bombas. Ademas, los cuerpos extranos que suelen
provocar dafnos en las bombas tradicionales se transportan
sin problema.

Bombeo de uvas enteras

Las bombas de Vogelsang transportan con delicadeza
las uvas sin romperlas a fin de conservar su integridad,
antes del proceso de elaboracion del vino, y de garantizar
asi una calidad inmejorable. Manipulan los racimos con
gran suavidad, son pequenas y, con el mismo caudal,
requieren menos energia que las bombas de tornillo
helicoidal. Ademas, transportan material sélido de hasta
90 mm de tamano.

Bombas para mosto

Nuestras bombas lobulares procesan mosto y vinos con el
maximo cuidado para que conserven toda su calidad. Las
bombas centrifugas dafan las uvas: el elevado nimero de

rotaciones necesarias para alcanzar la presion adecuada
puede provocar que el contenido de azlcar del mosto

se separe. En cambio, las bombas lobulares alcanzan la
presién necesaria para transportar las uvas con menos
rotaciones y mantienen una temperatura constante sin
variaciones de presion. El resultado es un mosto de mayor
calidad. Gracias al disefo sin pulsaciones de los ébulos
HiFlo, las pieles y las semillas se transportan sin dano
alguno. De este modo, no se liberan aceites de las pepitasy
el producto obtenido es de mayor calidad.

Remontado

Las bombas de Vogelsang son ideales para remontar el
mosto. Cada vez que el mosto recircula, las bombas
centrifugas separan los componentes del liquido. Cuanto
mas se remonta el mosto, mayor es la oxigenacion. Las
bombas lobulares reducen al minimo la separacién de
azucar, lo que permite remontar el mosto més tiempoy
extraer un sabor mas intenso. Las bodegas que eligen un
modelo portatil para el mosto, puede complementarse
con un sistema extra de mangueras para utilizar la misma
bomba para el remontado.

Transferencia, almacenamiento y embotellado de vino

En las aplicaciones para la elaboracion de vino, las bombas
de Vogelsang se utilizan en todos los procesos: desde la
transferencia de vino de los depdsitos, hasta su bombeo
para almacenamiento, refrigeraciéon, mezcla y embotellado.
En todos ellos se conservan las cualidades del vino y se
evitan posibles sacudidas. Si se regula el caudal, puede
utilizarse una sola bomba en procesos distintos y adaptarse
a las necesidades de la bodega durante toda la produccion
del vino. El caudal constante, la falta de vibracionesy la
marcha silenciosa hacen de esta bomba una herramienta
perfecta para las fases mas sensibles.

Posos

Las bombas de Vogelsang son también perfectas para
bombear posos. Estan disenadas para transportar medios
altamente viscosos sin intervencién manual y evitar
bloqueos.

Orujos y sedimentos

El bombeo de los orujos tras el vaciado de los posos es
otra aplicacion que las bombas para vino de Vogelsang,
tanto portatiles como estacionarias, pueden realizar

con facilidad. Tanto el sedimento como los orujos son
sustancias muy densas que deben aspirarse para el
proceso de vaciado. Las bombas de Vogelsang permiten
procesar sedimentos y orujos gracias a su elevada
capacidad de aspiracién y a que pueden trabajar en seco.
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LA ORIGINAL:
POPULARYDE v

Maximo diametro de ejes para

CALIDAD
DEMOSTRADA

Bombas lobulares Vogelsang:
probadas y consolidadas

en la mas amplia variedad de
tareas de bombeo

Sello mecanico QualityCartridge

Tecnologia de sellado profesional
para una maxima fiabilidad



Diseno QuickService

Acceso rapido y sencillo a todas las
partes en contacto con el medio sin
necesidad de desmontar la bomba

Placas de desgaste axiales
y radiales

Carcasa de la bomba revestida
de acero especial muy resistente
al desgaste para alargar los
intervalos de mantenimiento y
facilitar las reparaciones

Lobulos HiFlo®

Bombeo sin pulsaciones para
un funcionamiento muy suave

Segmentos de la carcasa
ajustables

Aprovechamiento optimo
de los materiales para
una vida util prolongada
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La serie VX



CREADAS

PARA OCUPARSE |

DETODO

Bombas robustas a la vez que
sensibles para reducir al minimo
el impacto técnico sobre la uva

Con respecto a las uvas

Gracias al diseno y a los materiales utilizados en estas
bombas, tanto las uvas como el mosto se transportan por
todo el sistema con mucha mas delicadeza que en las
bombas de tornillo helicoidal, las bombas centrifugas o
las bombas lobulares metéalicas. Ademas, los sdlidos

0 cuerpos extranos que suelen provocar danos en las
bombas convencionales se transportan sin dificultad.

Materiales de alta calidad

Durante la seleccion de los materiales con los que se van
a fabricar los productos de Vogelsang, la méxima prioridad
es mejorar el rendimiento y reducir el desgaste. Todos

los tamanos de bomba estan disponibles en versiones de
acero inoxidable. Para los puntos de contacto o friccion
entre partes moviles, ponemos a disposicion diversas
combinaciones de materiales muy resistentes al desgaste.
Su uso repercute muy positivamente en la vida Util de la
bomba y en la calidad del producto. Por lo general, otras
bombas dafan las uvas y las pepitas, lo cual afecta al
sabor del vino. En cambio, los lébulos de suave elastémero
de nuestras bombas garantizan una manipulacién
increiblemente delicada.

Ventajas de las bombas para vino:

* Transporte cuidadoso de uvas y vino sin
sacudidas ni formacion de espuma

» Menor oxigenacidn del vino con lo que los
sabores se mantienen intactos

* Autoaspirantes y resistentes al funcionamiento en seco
» Modelos portatiles y estacionarios

* Sin pulsaciones durante el funcionamiento

» Ahorro de espacio y uso flexible

* Acceso rapido a la cdmara de bombeo con
solo retirar una tapa

* Asistencia y mantenimiento in situ
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Diseno personalizado y un gran nivel de calidad

Nuestro equipo de ingenieros adapta con precision el sistema
a los espacios disponibles y a su aplicacién especifica en la
elaboracidon de vino. En concreto, todo esto se aprecia en las
bombas mdviles multitarea y en las bombas especializadas
de instalacién permanente. Nuestras bombas estan
disponibles en diferentes tamanos y capacidades, por lo que
son apropiadas para la mayoria de tareas de la elaboracion
de vino. Establecemos los mas altos estandares durante el
diseno de nuestras bombas y la seleccion de los materiales a
fin de garantizar la méaxima vida Util para nuestros productos.

Servicio al cliente

Tanto si se trata de la puesta en marcha, de un curso de
formacién, de un servicio completo con un contrato de
mantenimiento o de un paquete de servicios para las
piezas de desgaste, puede contar siempre con nuestro
servicio completo y personalizado que le garantizara un
funcionamiento perfecto desde el primer momento.

LifeGuard: el concepto para la maxima vida uGtil

La vida Util de una bomba viene determinada por factores
especificos. Conocerlos en profundidad nos ha permitido
desarrollar LifeGuard, un concepto que alarga al maximo
la vida Util de las bombas. Entre otros, incluye varias
caracteristicas que convierten las bombas de Vogelsang en
herramientas excepcionalmente productivas y rentables.
Encontrard més informacién en la pagina siguiente. Para
obtener més detalles, consulte nuestro sitio web:
vogelsang.info.

Ldobulos HiFlo®

Las bombas lobulares utilizadas en la elaboracién de vino van
equipadas con lébulos HiFlo y permiten un transporte eficaz
sin pulsaciones. Veamos sus ventajas:

« Mayor caudal de transporte debido a velocidades maximas

« Mejor capacidad de aspiracién gracias a una menor
cavitacién

« Autoaspirante hasta 9 m

- Presiones mas elevadas, ya que se evitan los picos de
presion causados por las pulsaciones

« Transportan el mosto y el vino con delicadeza.

Ventajas de uso de las bombas de Vogelsang

Todas las piezas de desgaste de la cdmara de bombeo se
pueden cambiar in situ, sin necesidad de desmontar el
equipo de la tuberia. Una vez se hayan cambiado los ldbulos,
las placas de desgaste axiales o radiales, la bomba vuelve a
estar plenamente operativa.




«Elvino no se agita durante el embotellado de vinos
espumosos y conserva su perlaje natural».

Davide Terlizzi, enélogo de cooperativa vinicola
Vinicola Decordi, Italia
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La bomba para vino de Vogelsang puede
utilizarse tanto en bodegas de pequeno
tamafio como estacién de bombeo central

o0 en bodegas grandes como bomba mavil o
estacionaria para varios procesos.



PERSONALIZADA
PARA USO
OPTIMO

Montaje individual, tecnologia de
bombeo en funcion de cada necesidad

Bombas volumétricas de ultima generacion

Las bombas lobulares presentan mas ventajas que

las bombas tradicionales que se emplean en el sector de
la elaboracién de vino: son silenciosas, muy potentes,
requieren menos espacio, son duraderas y de instalacion
flexible.

Nuestras bombas son autoaspirantes hasta una altura

de unos 9 m, pueden marchar en seco y estan disefadas
para soportar presiones de hasta 16 bar. El sentido de
bombeo es invertible y los materiales sélidos de hasta
90 mm se transportan con facilidad. Nuestras bombas
también pueden utilizarse en espacios reducidos de dificil
acceso gracias a que son mas pequefas y ligeras que las
bombas tradicionales de potencia equiparable.

Nuestra gama de productos incluye bombas de diferentes
tamanos y configuraciones, lo que permite adaptar las
bombas lobulares de Vogelsang a las necesidades de la
mayoria de aplicaciones. Los elastdmeros, mas suaves

y econdmicos, son adecuados tanto para las uvas como
para el mosto y alargan la vida (til del sistema.

Disponemos también de una amplia variedad de equipos
opcionales como carros con ruedas antihuella, distintos
tipos de conectores, controles remotos, sensores de
presién y caudal, valvulas automaticas o caudalimetros,
entre otros.

«La bomba es muy silenciosa y estable. En marcha no
se mueve ni un milimetro. Es perfecta para cualquiera
de los bombeos que se realizan en una bodega».

Daniele Ress,
endlogo de Schenk Italian Wineries (BZ), Italia



CON CONEXION
WI-FI PARA LA INDUSTRIA
CONECTADA 4.0




Siempre conectado:

con panel de control con pantalla
tactil y aplicacion para teléfonos
inteligentes y tabletas

El nuevo panel de control con pantalla tactil intuitiva,
montada en un panel de acero inoxidable, ofrece una
amplia gama de caracteristicas y ajustes para el bombeo,
tanto automatico como remoto, desde el mando de control
remoto o la aplicacién.

Proporciona en tiempo real todas las lecturas de capacidad,

presion y flujo gracias a su conexion con los distintos
accesorios de la bomba:

« Mandmetros de presion
« Inversor

« Valvula antirretorno

« Contadores

« Caudalimetro

« Sensor de temperatura

La conexion wifi permite conectarse de forma inalémbrica
a la red de la bodega o tomar el control con una aplicacién
para teléfonos inteligentes y tabletas [compatible con i0S
y Android), desarrollada exclusivamente para Yogelsang,
que lee tanto los valores de bombeo como los ajustes
relacionados, en remoto o en la pantalla principal.

Entre sus funciones se incluye el inicio y la parada
automaticos de acuerdo con las mediciones del contador,
la marcha atrés, el control de velocidad y del caudal,

los tiempos de bombeo programados, el control de presién
y también una funcién especial de llenado de barricas.

Ademads, la conexion de la bomba a la red wifi de la empresa
permite la integracion en los planes de industria conectada
4.0, lo que permite un analisis inicial y asistencia de forma

remota por parte de nuestros operadores en caso de averia.

«El alto rendimiento de la bomba facilita el llenado
de las barricas y, al mismo tiempo, el bombeo suave
protege nuestro vino de calidad de la oxigenacion».

Luigi Salgari,
propietario de Cantina Salgari (VR), ltalia



Qué ofrecemos

Ofrecemos soluciones para los siguientes sectores:
AGRICULTURA, AGUAS RESIDUALES, BIOGAS,
INDUSTRIA, TRANSPORTE

==
(- |
Industry Wastewater Biogas Transportation Agriculture

Nuestra amplia gama de productos y servicios

* Alimentadores de sélidos

* Bombas y sistemas de bombeo

* Consultoria y mantenimiento

* Gestidn de datos y tecnologia de control

* Soluciones personalizadas para aplicaciones especiales
* Suministro, evacuacion y limpieza

* Tecnologia de desintegracién

* Tecnologia de distribucién

* Trituradores, separadores y mezcladores
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